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APUNTES NARANJO 2022

VIÑEDOS

ENÓLOGO 

Pablo Cúneo

COMPOSICIÓN VARIETAL 

Gewürztraminer - Viognier

CRIANZA EN BARRICAS 

POTENCIAL DE GUARDA 

4 años

TEMPERATURA DE SERVICIO

ANÁLISIS BÁSICOS

 Entre 8°C y 10°C.

MARIDAJE

Alcohol: 13,60

PH: 3,38

Acidez total: 6

Azúcar residual: 2,62

Hallazgos únicos
 
Apuntes es una colección de vinos de 
ediciones limitadas que buscan expresar 
lo único y distintivo.
Surgen de un recorrido exhaustivo y un 
conocimiento profundo de cada uno de los 
rincones de los viñedos que dan vida a los 
mismos.
Son esos momentos de descubrimiento y de 
inspiración que quedan plasmados en los 
cuadernos de notas de Alberto Arizu (p).
Cada finca, cada lote, y cada barrica refleja 
excepcionalidad y singularidad.

Macera en contacto con sus pieles 
durante 3 meses y 3 meses en barricas 
de roble francés de 500lt. Sin sus pieles.

Es ideal para acompañar platos como 
chinchulines y mollejas grilladas, humita en 
chala, pizza fugazetta o pacú asado con 
vegetales.

Finca El Paraíso, Maipú, a 720 metros 
de altura promedio

NOTA DE CATA

Es un vino de color naranja tenue con 
reflejos cobrizos, brillante y luminoso. 
En nariz presenta aromas como flor de 
azahar, cáscara de naranja, miel fresca, 
hinojo y fruta fresca. En boca es vivaz y 
refrescante, de paladar franco y 
amable, equilibrado y con un carácter 
expresivo floral. De buen cuerpo, con 
final persistente y buena untuosidad


