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VINHEDOS

ENÓLOGO

Pablo Cúneo

COMPOSIÇÃO VARIETAL

Gewürztraminer - Viognier

MATURAÇÃO EM BARRICAS

POTENCIAL DE GUARDA

4 anos

TEMPERATURA DE SERVIÇO

ANÁLISES BÁSICAS

Entre 8°C e 10°C

HARMONIZAÇÃO

Álcool: 13,60

pH: 3,38

Acidez total: 6

Açúcar residual: 2,62

Descobertas únicas
 
Apuntes é uma coleção de vinhos de 
edições limitadas que buscam expressar
o que há de único e distintivo.
Surgem de um percurso exaustivo e de um 
profundo conhecimento de cada canto dos 
vinhedos que lhes dão vida.
São momentos de descoberta e inspiração 
registrados nos cadernos de notas de 
Alberto Arizu (p).
Cada vinhedo, cada lote e cada barrica 
refletem excepcionalidade e singularidade.

Macerado em contato com as cascas
durante 3 meses e depois 3 meses em
barricas de carvalho francês de 500L
(sem cascas).

É ideal para acompanhar pratos como 
chinchulines e miúdos grelhados, humita
na palha, pizza fugazzeta ou pacú assado
com legumes.

Finca El Paraíso, Maipú, a 720
metros de altitude média

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

É um vinho de cor laranja clara
com reflexos acobreados, brilhante
e luminoso.
No nariz, apresenta aromas de
flor de laranjeira, casca de laranja,
mel fresco, funcho e fruta fresca.
Em boca é vivo e refrescante,
de paladar franco e agradável, equili-
brado e com caráter floral expressivo.
De bom corpo, com final persistente
e ótima untuosidade.


