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APUNTES NARANJO 2025

VINHEDOS
Finca El Paraiso

IDADE DA VINHA
30 anos em média.

ALTITUDE
720 metros em média

ENOLOGO
Pablo Cuneo

COMPOSICAO VARIETAL
Gewurztraminner 60% - Viognier 40%

MATURACAO EM BARRICAS
Macerado em contato com as cascas
durante 3 meses em cubas de carvalho
francés e 3 meses em anforas de barro,
sem cascas.

POTENCIAL DE GUARDA
4 anos

APRECIE COM MODERACAO. PROIBIDO A VENDA P/

VINIFICACAO

Os vinhos laranja sao aqueles elaborados

com uvas brancas maceradas e fermentadas
com suas cascas e sementes. E esse processo
gue lhes confere a cor e o perfil que lhes da

0 nome. As uvas sdo colhidas manualmente

e, em seguida, é realizado o desengace.

O mosto é fermentado em cubas de carvalho
francés de 2000 litros em contato com as
cascas, a uma temperatura controlada entre
16 e 18 °C, com leveduras especialmente sele-
cionadas. Apos a fermentacgéo, € armazenado
durante 3 meses em anforas de barro em
contato com as borras, depois é filtrado suave-
mente e engarrafado.

Alcohol: 13,3

PH: 3,2

Acidez total: 6,3
Acucar residual: 2,3 g/l



