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DESCRIPCIÓN DEL VINO
Es un vino de color rosado tenue, brillante y luminoso. 
En nariz ofrece aromas fragantes de frutas frescas 
como frutilla, cereza y frambuesa, acompañados por 
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y personalidad propia.

VIÑEDOS
Elaborado con uvas de viñedos situados en el Valle 
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VARIEDAD
Pinot Noir y Grenache

CRIANZA EN BARRICAS
El vino no tiene crianza en barricas de roble.

ENÓLOGO
Pablo Cúneo

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO
Este vino lo pensamos desde el viñedo, para lograr
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los atributos indispensables como color rosado 
suave, tenue con destellos cobrizos. El grenache 
aporta frutas rojas, frescas, profundo y el Pinot Noair 
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LUIGI BOSCA ROSÉ 

T E R C A M E N T E  B I E N  H E C H O

CONTACTO:
www.luigibosca.com
shop@luigibosca.com
                 /bodegaluigibosca

DATOS DE ELABORACIÓN
Cosecha manual y selección de racimos. Prensa-
do directo con racimo entero, a baja temperatura.
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POTENCIAL DE GUARDA
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TEMPERATURA DE SERVICIO
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