COLHEITA
2025

LUIGI BOSCA ROSE

DESCRICAO DO VINHO DADOS DE ELABORACAO

Este vinho tem uma cor rosa palida e é brilhante e Colheita manual e sele¢édo dos cachos.
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VINHEDOS POTENCIAL DE GUARDA
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Mendoza. Idade das vinhas: 20 anos (em média).

Altitude: entre 900 e 1.100 metros (em média). TEMPERATURA DE SERVIR
Entre 9° e 11° C.

VARIEDADE
*)HQfkfQ)tkak?2t Hap% INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 12,30%
AMADURECIMENTO EM BARRICAS PH: 3,2
O vinho néo passa por barricas de carvalho. Acidez total: 6,7
Acucar residual: 2 g/l
ENOLOGO
Pablo Caneo
CONTATO:
COMENTARIOS DO ENOLOGO www.luigibosca.com
Concebemos este vinho diretamente da vinha. Para shop@luigibosca.com
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