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LUIGI BOSCA DE SANGRE CABERNET SAUVIGNON

De Sangre sempre foi a forma de distinguir os vinhos selecionados pela vinicola para compartilhar
com seus entes queridos, uma tradicao que se manteve por mais de 125 anos.

VINHEDOS

Elaborado com uvas de parcelas selecionadas de vinhedos
localizados em Las Compuertas, Agrelo, Gualtallary e
Altamira. Idade das vinhas: Valle de Uco: 20 anos em média ;
Lujan de Cuyo: 30 anos em média. Altitude em média: Valle
de Uco: 1050 metros ; Lujan de Cuyo: 900 metros.

VARIEDADE
Cabernet Sauvignon 100%

AGEING IN OAK BARRELS
12 meses em barricas de carvalho.

ENOLOGO
Pablo Cuneo
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NOTAS DE DEGUSTAQAO

Luigi Bosca De Sangre Cabernet Sauvignon apresenta
uma cor vermelha intensa e profunda. No nariz, revela
notas de frutos pretos maduros, especiarias sutis e um
agradavel fundo herbaceo. Na boca é firme e equilibrado,
com taninos polidos e boa frescura. O final é persistente
e harmonioso.

DADOS DE ELABORACAO

As uvas sao colhidas manualmente em caixas de 18 a 20
kg, sendo realizada uma selegéo dos cachos, desengace e,
posteriormente, uma selegao dos graos. O mosto é
macerado a frio entre cinco e sete dias a uma temperatura
de 8 °C a 10 °C. Em seguida, fermenta em pequenos
tanques de aco inoxidavel, com trabalhos constantes de
extragao, como pisoteamento e delestages. Apos a
fermentacao, o vinho passa para barris de carvalho, onde
realiza a fermentacao malolatica e envelhece durante 12
meses. Terminado o envelhecimento, realiza-se o blend
final, é filtrado e engarrafado. Antes de ser comercializado,
€ armazenado na adega durante pelo menos seis meses.

POTENCIAL DE GUARDA
10 anos.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICO
Entre 15°C e 18 °C.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14,0 %

Acidez total: 5,5

PH: 3,6

Agucar residual: 2,7 g/|
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www.luigibosca.com | tienda@luigibosca.com
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